
REFRIGERADO



FICHA COMERCIAL 

01.EMPANADA HOJALDRE 2KG.

BACALAO PIPERRADA

INFORME NUTRICIONAL:

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 929KJ/222Kcal
Grasas 12 g
de las cuales saturadas 5,7 g

Hidratos de carbono 23 g
de los cuales azúcares 4,8 g
Proteínas 5,9 g
Sal 1,2 g

INGREDIENTES:
Bacalao y piperrada (pimientos del piquillo, cebolla y 
tomate).
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:

Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Peso Neto: 2kg.
Medidas: largo 34 cm x ancho 25 cm.

CÓDIGO: 5003.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

5,5 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 

Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:

Comer templada.
Para calentar el producto se recomienda usar horno 
o salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:

1 Unidad por caja. 
120 Cajas por palet.

Base del palet: 6 cajas. 

Altura del palet: 20 cajas.



FICHA COMERCIAL 

01.EMPANADA HOJALDRE 2KG.

ATÚN Y PISTO

INFORME NUTRICIONAL:

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 942KJ/225Kcal
Grasas 11 g
de las cuales saturadas 4,8 g

Hidratos de carbono 25 g
de los cuales azúcares 3,2 g
Proteínas 7,2 g
Sal 1,6 g

INGREDIENTES:
Lomos de atún, pimientos del piquillo, cebolla, tomate y huevo. 
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Peso Neto: 2kg.
Medidas: largo 34 cm x ancho 25 cm.

CÓDIGO: 5004.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 

Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:

Comer a temperatura ambiente.

EMBALAJE:

1 Unidad por caja. 
120 Cajas por palet.

Base del palet: 6 cajas.

Altura del palet: 20 cajas.

5,5 cm



FICHA COMERCIAL 

01.EMPANADA HOJALDRE 2KG.

BACON DOS QUESOS

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1501KJ/359Kcal

Grasas 25 g
de las cuales saturadas 14 g
Hidratos de carbono 19 g
de los cuales azúcares 6,0 g
Proteínas 15 g
Sal 2,0 g

INFORME NUTRICIONAL:INGREDIENTES:

Bacon, queso cheddar y queso edam.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Peso Neto: 2kg.
Medidas: largo 34 cm x ancho 25 cm.

CÓDIGO: 5005.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

5,5 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 

Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:

Comer templada.
Para calentar el producto se recomienda usar horno o 
salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:

1 Unidad por caja. 

120 Cajas por palet.

Base del palet: 6 cajas.

Altura del palet: 20 cajas.



JAMÓN YORK Y QUESO

INFORME NUTRICIONAL:

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1250KJ/299Kcal

Grasas 20 g
de las cuales saturadas 10 g

Hidratos de carbono 22 g
de los cuales azúcares 7,4 g

Proteínas 8,5 g

Sal 2,0 g

FICHA COMERCIAL 

01.EMPANADA HOJALDRE 2KG.

INGREDIENTES:
Jamón york y nuestra fusión de quesos. 
Más información ver etiqueta delproducto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Peso Neto: 2kg.
Medidas: largo 34 cm x ancho 25 cm.

CÓDIGO: 5006.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

5,5 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:

Fecha de caducidad: 9 días. 
Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:

Comer templada.
Para calentar el producto se recomienda usar horno o 
salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:

1 Unidad por caja. 

120 Cajas por palet.

Base del palet: 6 cajas. 

Altura del palet: 20 cajas.



POLLO BARBACOA

INFORME NUTRICIONAL:

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1024KJ/245Kcal

Grasas 11 g
de las cuales saturadas 5,4 g
Hidratos de carbono 21 g
de los cuales azúcares 6,3 g
Proteínas 16 g
Sal 2,0 g

FICHA COMERCIAL 

01.EMPANADA HOJALDRE 2KG.

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 

Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:

Comer templada.
Para calentar el producto se recomienda usar horno o 
salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:

1 Unidad por caja. 

120 Cajas por palet.

Base del palet: 6 cajas. 

Altura del palet: 20 cajas.

INGREDIENTES:
Pechuga de pollo, carne picada, salsa barbacoa, cebolla 

y semillas de sésamo.

Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:

Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Peso Neto: 2kg.
Medidas: largo 34 cm x ancho 25 cm.

CÓDIGO: 5008.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

5,5 cm



MORCILLA

INFORME NUTRICIONAL:

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1122KJ/268Kcal

Grasas 16 g
de las cuales saturadas 8,4 g

Hidratos de carbono 25 g
de los cuales azúcares 6,6 g

Proteínas 3,1 g

Sal 1,3 g

FICHA COMERCIAL 

01.EMPANADA HOJALDRE 2KG.

INGREDIENTES:
Morcilla, pimientos del piquillo, queso rulo de cabra y 
almendra.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Peso Neto: 2kg.
Medidas: largo 34 cm x ancho 25 cm

CÓDIGO: 5009.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

5,5 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 

Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:

Comer templada.
Para calentar el producto se recomienda usar horno o 
salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:

1 Unidad por caja. 

120 Cajas por palet.

Base del palet: 6 cajas.

Altura del palet: 20 cajas.



PULPO Y GULAS

INFORME NUTRICIONAL:

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 934KJ/223Kcal

Grasas 11 g
de las cuales saturadas 5,3 g

Hidratos de carbono 22 g
de los cuales azúcares 4,4 g
Proteínas 8,5 g
Sal 2,1 g

FICHA COMERCIAL 

01.EMPANADA HOJALDRE 2KG.

INGREDIENTES:
Pulpo, gulas Aguinaga y cebolla.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:

Ver etiqueta del producto.

CÓDIGO: 5013.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 

Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:

Comer templada.
Para calentar el producto se recomienda usar horno o 
salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:
1 Unidad por caja.
120 Unidades por palet. 
Base del palet: 6 cajas. 
Altura del palet: 20 cajas.

5,5 cm



POLLO CHEDDAR

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1581KJ/378Kcal

Grasas 22 g
de las cuales saturadas 9,9 g

Hidratos de carbono 31 g
de los cuales azúcares 8,3 g
Proteínas 15 g

Sal 2,6 g

INFORME NUTRICIONAL:

FICHA COMERCIAL 

01.EMPANADA HOJALDRE 2KG.

INGREDIENTES:
Pollo, queso cheddar, bacon y maíz.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Peso Neto: 2kg.
Medidas: largo 34 cm x ancho 25 cm.

CÓDIGO: 5015.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

5,5 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 

Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:

Comer templada.
Para calentar el producto se recomienda usar horno o 
salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:

1 Unidad por caja. 

120 Cajas por palet.

Base del palet: 6 cajas. 

Altura del palet: 20 cajas.



RULO DE CABRA

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1375KJ/329Kcal

Grasas 20 g
de las cuales saturadas 10 g

Hidratos de carbono 30 g
de los cuales azúcares 7,8 g
Proteínas 7,1 g
Sal 0,76 g

INFORME NUTRICIONAL:

FICHA COMERCIAL 

01.EMPANADA HOJALDRE 2KG.

INGREDIENTES:
Rulo de cabra y cebolla caramelizada.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Peso Neto: 2kg.
Medidas: largo 34 cm x ancho 25 cm.

CÓDIGO: 5018.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

5,5 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 

Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:

Comer templada.
Para calentar el producto se recomienda usar horno o 
salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:

1 Unidad por caja. 

120 Cajas por palet.

Base del palet: 6 cajas. 

Altura del palet: 20 cajas.



POLLO CARBONARA

INFORME NUTRICIONAL:

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1247KJ/298Kcal

Grasas 19 g
de las cuales saturadas 9,1 g

Hidratos de carbono 24 g
de los cuales azúcares 5,1 g
Proteínas 9 g
Sal 1,2 g

FICHA COMERCIAL 

01.EMPANADA HOJALDRE 2KG.

5,5 cm

INGREDIENTES:
Pechuga de pollo, bacon y salsa carbonara. 
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Peso Neto: 2kg.
Medidas: largo 34 cm x ancho 25 cm.

CÓDIGO: 5028

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 

Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:

Comer templada.
Para calentar el producto se recomienda usar horno 
o salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:

1 Unidad por caja. 
120 Cajas por palet.

Base del palet: 6 cajas. 

Altura del palet: 20 cajas.



FICHA COMERCIAL 

02.HORNAZO. MASA DE PAN 1,5KG.

HORNAZO TRADICIONAL

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1290KJ/308Kcal
Grasas 19 g
de las cuales saturadas 7,9 g
Hidratos de carbono 20 g
de los cuales azúcares 3,3 g
Proteínas 15 g

Sal 2,4 g

INFORME NUTRICIONAL:INGREDIENTES:
Lomo, chorizo ibérico y jamón de bodega. 
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Formato redondo.
Peso: 1,5 kg.
Diámetro: 26 cm.

CÓDIGO: 5100.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

9 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 

Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:
Comer templado.
Para calentar el producto se recomienda usar horno o
salamandra, nunca microondas

EMBALAJE:

1 Unidad por caja. 

120 Cajas por palet.

Base del palet: 8 cajas. 

Altura del palet: 15 cajas.



HORNAZO RACIÓN

INFORME NUTRICIONAL:

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1290KJ/308Kcal

Grasas 19 g
de las cuales saturadas 7,9 g

Hidratos de carbono 20 g
de los cuales azúcares 3,3 g
Proteínas 15 g
Sal 2,4 g

FICHA COMERCIAL 

02.HORNAZO. MASA DE PAN 

INGREDIENTES:
Lomo, chorizo ibérico y jamón de bodega. Más
información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:

Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Caja de 4 unidades. 
Peso Unidad: 450 gr.

CÓDIGO: 5101.

5,5 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 

Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:
Comer templado.
Para calentar el producto se recomienda usar horno o 
salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:

4 Unidades por caja. 

120 Cajas por palet. 

Base del palet: 6 cajas.

Altura del palet: 20 cajas.



HORNAZO CUADRADO

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1290KJ/308Kcal

Grasas 19 g

de las cuales saturadas 7,9 g

Hidratos de carbono 20 g

de los cuales azúcares 3,3 g

Proteínas 15 g

Sal 2,4 g

INFORME NUTRICIONAL:

FICHA COMERCIAL 

02.HORNAZO. MASA DE PAN 2,8 KG.

INGREDIENTES:
Lomo, chorizo ibérico y jamón de bodega. 
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:

Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Peso Neto: 2,800 kg.
Medidas: largo 34 cm x ancho 25 cm.

CÓDIGO: 5105.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

5,5 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 
Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:
Comer templado.
Para calentar el producto se recomienda usar horno o 
salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:
1 Unidad por caja. 
120 Cajas por palet.
Base del palet: 6 cajas.
Altura del palet: 20 cajas.



DULCES 

DE LA CASA



FICHA COMERCIAL 

03. TARTA DE QUESO 1,4 KG.

TARTA DE QUESO

NEW YORK CHEESECAKE

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1204KJ/288Kcal
Grasas 18 g
de las cuales saturadas 11 g
Hidratos de carbono 25 g
de los cuales azúcares 18 g
Proteínas 6,9 g
Sal 0,57 g

INFORME NUTRICIONAL:
INGREDIENTES:
Queso philadelphia, azúcar, huevos y vainilla natural.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Formato redondo. Peso: 1,4 kg.
Diámetro 26 cm.

CÓDIGO: 6001.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

9 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 10 días. 
Conservar: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:
Dejar a temperatura ambiente unos minutos 
antes de consumir.

EMBALAJE:
1 Unidad por caja.
120 Unidades por palet. 
Base del palet: 8 cajas.
Altura del palet: 15 cajas.



FICHA COMERCIAL 

03. TARTA DE QUESO 1,4 KG.

TARTA DE QUESO Y ARÁNDANOS

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1297KJ/310Kcal
Grasas 17 g
de las cuales saturadas 10 g
Hidratos de carbono 32 g
de los cuales azúcares 13 g
Proteínas 6,3 g
Sal 0,58 g

INFORME NUTRICIONAL:INGREDIENTES:
Tarta de queso con base de bizcochito y mermelada de 
arándanos.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Formato redondo. 
Peso: 1,4 kg.
Diámetro 26 cm.

CÓDIGO: 6005.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 10 días. 
Conservar: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:
Dejar a temperatura ambiente unos minutos 
antes de consumir.

EMBALAJE:
1 Unidad por caja.
120 Unidades por palet. 
Base del palet: 8 cajas.
Altura del palet: 15 cajas.

9 cm



TARTA RED VELVET

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1716KJ/410Kcal
Grasas 24 g
de las cuales saturadas 14 g
Hidratos de carbono 45 g
de los cuales azúcares 27 g
Proteínas 4,6 g
Sal 0,70 g

INFORME NUTRICIONAL:INGREDIENTES:
Bizcocho red velvet, tarta de queso, frosting de queso y 
crumble red velvet.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Formato redondo. 
Peso: 1,4 kg.
Diámetro 26 cm.

CÓDIGO: 6006.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

9 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 10 días. 
Conservar: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:
Dejar a temperatura ambiente unos minutos 
antes de consumir.

EMBALAJE:
1 Unidad por caja.
120 Unidades por palet. 
Base del palet: 8 cajas. 
Altura del palet: 15 cajas.

FICHA COMERCIAL 

03. TARTA DE QUESO 1,4 KG.



TARTA BROWNIE

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1605KJ/383Kcal
Grasas 21 g
de las cuales saturadas 9 g
Hidratos de carbono 43 g
de los cuales azúcares 36 g
Proteínas 5,0 g
Sal 0,60 g

FICHA COMERCIAL 

03. TARTA DE QUESO 1,4 KG.

INGREDIENTES:
Bizcocho brownie, tarta de queso, frosting de queso, 
crumble brillante y brownie.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Formato redondo. 
Peso: 1,4 kg.
Diámetro 26 cm.

CÓDIGO: 6007.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

INFORME NUTRICIONAL:

9 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 10 días. 
Conservar: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:
Dejar a temperatura ambiente unos minutos 
antes de consumir.

EMBALAJE:
1 Unidad por caja.
120 Unidades por palet. 
Base del palet: 8 cajas. 
Altura del palet: 15 cajas.



TARTA DE QUESO Y MANGO

INFORME NUTRICIONAL:

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1173KJ/280Kcal
Grasas 13 g
de las cuales saturadas 7,6 g
Hidratos de carbono 36 g
de los cuales azúcares 25 g
Proteínas 5,0 g
Sal 0,47 g

FICHA COMERCIAL 

03. TARTA DE QUESO 1,4 KG.

INGREDIENTES:
Tarta de queso con base de galleta, mermelada de mango y crumble.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:

Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Formato redondo.
Peso: 1,4 kg.

Diámetro 26 cm.

CÓDIGO: 6008.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:

9 cm

Consultar parte final del catálogo

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 10 días. Conservar: 
Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:
Dejar a temperatura ambiente unos 
minutos antes de consumir.

EMBALAJE:
1 Unidad por caja.
120 Unidades por palet. 
Base del palet: 8 cajas.
Altura del palet: 15 cajas.



CARROT CAKE

INFORME NUTRICIONAL:

FICHA COMERCIAL 

03. TARTA DE QUESO 1,4 KG.

INGREDIENTES:
Bizcocho de zanahoria, tarta de queso y frosting de queso.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Formato redondo. 
Peso: 1,4 kg.
Diámetro 26 cm.

CÓDIGO: 6009.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

9 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 10 días. 
Conservar: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:
Dejar a temperatura ambiente unos minutos 
antes de consumir.

EMBALAJE:
1 Unidad por caja.
120 Unidades por palet.
Base del palet: 8 cajas. 

Altura del palet: 15 cajas.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1716KJ/410Kcal

Grasas 22 g

de las cuales saturadas 12 g

Hidratos de carbono 45 g

de los cuales azúcares 27 g

Proteínas 4,6 g

Sal 0,70 g



CAMPAÑA NAVIDAD

DEL 1 DE NOVIEMBRE

AL 31 DE DICIEMBRE



FICHA COMERCIAL 

HOJALDRE RELLENO

SOLOMILLO WELLINGTON

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 857KJ/205Kcal

Grasas 10 g
de las cuales saturadas 4,6 g

Hidratos de carbono 13 g
de los cuales azúcares 3,8 g

Proteínas 15 g

Sal 1,5 g

INFORME NUTRICIONAL:
INGREDIENTES:
Hojaldre relleno de solomillo de cerdo, pimientos del piquillo, 
champiñones, cebolla, bacon y mousse de pato.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

CÓDIGO: 5011.

ESCANDALLO:
De 8 a 10 raciones.

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 
Conservar: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:
Precalentar el horno a 160°.
Poner papel de horno en la bandeja.
Cocer el wellington a 160° durante 30min. 
Comprobar la temperatura interior del producto. 
Tiene que estar por encima de 60°.

Para porcionar y partir sin que se desmorone tiene 
que estar frío el hojaldre.
Para cortar marcaremos las porciones con cuchillo 
de sierra y cortaremos con cuchillo jamonero.

EMBALAJE:
1 Unidad por caja.
120 Unidades por palet. 
Base del palet: 12 cajas. 
Altura del palet: 10 cajas.



FICHA COMERCIAL 

01.EMPANADA HOJALDRE 2KG.

SALMÓN Y PHILADELPHIA

INFORME NUTRICIONAL:

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1339KJ/320Kcal

Grasas 22 g
de las cuales saturadas 13 g

Hidratos de carbono 21 g
de los cuales azúcares 5,2 g

Proteínas 8,2 g

Sal 1,8 g

Salmón ahumado, queso philadelphia y cebolla. 
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:

Ver etiqueta del producto.

CÓDIGO: 5007.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

INGREDIENTES:

5,5 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. 

Conservación: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:

Comer templada.
Para calentar el producto se recomienda usar horno o 
salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:
1 Unidad por caja.
120 Unidades por palet. 
Base del   palet: 6 cajas. 
Altura del palet: 20 cajas.



INFORME NUTRICIONAL:

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1108KJ/265Kcal
Grasas 18 g
de las cuales saturadas 10 g

Hidratos de carbono 19 g
de los cuales azúcares 4,4 g
Proteínas 6,7 g
Sal 1,3 g

GAMBAS A LA CREMA

FICHA COMERCIAL 

01.EMPANADA HOJALDRE 2KG.

5,5 cm

INGREDIENTES:
Relleno de gambas y queso crema con reducción de
marisco.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Peso Neto: 2kg.
Medidas: largo 34 cm x ancho 25 cm

CÓDIGO: 5010.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:

Consultar parte final del catálogo.

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 9 días. Conservar: 
Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:
Comer templada.
Para calentar el producto se recomienda usar horno o 
salamandra, nunca microondas.

EMBALAJE:
1 Unidad por caja.
120 Unidades por palet.
Base del palet: 6 cajas. 
Altura del palet: 20 cajas.



FICHA COMERCIAL 

03. TARTA DE QUESO 1,4 KG.

TARTA CREMOSA DE TURRÓN

INFORME NUTRICIONAL:

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

Valor Energético 1297KJ/310Kcal

Grasas 17 g
de las cuales saturadas 10 g

Hidratos de carbono 32 g
de los cuales azúcares 13 g
Proteínas 6,3 g

Sal 0,58 g

INGREDIENTES:
Tarta cremosa de queso, turrón de jijona
y chocolate blanco.
Más información ver etiqueta del producto.

ALÉRGENOS:
Ver etiqueta del producto o ficha técnica.

PRESENTACIÓN:
Formato redondo. 
Peso: 1,5 kg.
Diámetro 26 cm.

CÓDIGO: 6011.

OPCIONES DE PORCIONADO Y ESCANDALLO:
Consultar parte final del catálogo.

9 cm

CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO:
Fecha de caducidad: 10 días. 
Conservar: Máximo a 10°.

RECOMENDACIONES DE CONSUMO:
Dejar a temperatura ambiente unos minutos antes de consumir.

EMBALAJE:
1 Unidad por caja.
120 Unidades por palet. 
Base del palet: 8 cajas. 
Altura del palet: 15 cajas.



EMPANADA 10 PORCIONES - 200G. APROX.

2º CORTE 3º CORTE 4º CORTE 5º CORTE

2º CORTE 3º CORTE 4º CORTE 5º CORTE

1º CORTE1º CORTE

1. PARA QUE NO SE DESMORONE EL HOJALDRE MARCAR LAS 

PORCIONES CON CUCHILLO DE SIERRA.

2. PARA PARTIR LA EMPANADA CON CUCHILLO JAMONERO.

EMPANADA 20 PORCIONES - 100G. APROX

1º CORTE 1º CORTE

2º CORTE 2º CORTE

3º CORTE 3º CORTE

4º CORTE

4º CORTE

5º CORTE

5º CORTE

6º CORTE 7º CORTE

6º CORTE 7º CORTE



EMPANADA 24 PORCIONES - 84G. APROX.
8º CORTE 7º CORTE 1º CORTE 5º CORTE 6º CORTE

4º CORTE

2º CORTE

3º CORTE

4º CORTE

2º CORTE

3º CORTE

8º CORTE 7º CORTE 1º CORTE 5º CORTE 6º CORTE

EMPANADA 36 PORCIONES - 56G. APROX.

1. PARA QUE NO SE DESMORONE EL HOJALDRE MARCAR LAS 

PORCIONES CON CUCHILLO DE SIERRA.

2. PARA PARTIR LA EMPANADA CON CUCHILLO JAMONERO.

1º CORTE

1º CORTE

6º CORTE 5º CORTE 3º CORTE 4º CORTE

6º CORTE 5º CORTE 3º CORTE 4º CORTE

10º CORTE

9º CORTE

2º CORTE

7º CORTE

8º CORTE

10º CORTE

9º CORTE

2º CORTE

7º CORTE

8º CORTE



1. PARA QUE NO SE DESMORONE EL HOJALDRE MARCAR LAS 

PORCIONES CON CUCHILLO DE SIERRA.

2. PARA PARTIR LA EMPANADA CON CUCHILLO JAMONERO.

EMPANADA 48 PORCIONES - 42G. APROX.

8º 
CORTE

7º 
CORTE

6º 
CORTE

1º 
CORTE

3º 
CORTE

4º 
CORTE

5º 
CORTE

8º 
CORTE

7º 
CORTE

6º 
CORTE

1º 
CORTE

3º 
CORTE

4º 
CORTE

5º 
CORTE

9º CORTE

10º CORTE

2º CORTE

11º CORTE

12º CORTE

9º CORTE

10º CORTE

2º CORTE

11º CORTE

12º CORTE



HORNAZO CUADRADO 10 PORCIONES
HORNAZO 2,200KG. – PORCIÓN 220G. APROX.

2º CORTE 3º CORTE 4º CORTE 5º CORTE

2º CORTE 3º CORTE 4º CORTE 5º CORTE

1º CORTE1º CORTE

HORNAZO CUADRADO 20 PORCIONES
HORNAZO 2,800KG. – PORCIÓN 140G. APROX.

PARA PARTIR EL HORNAZO CORTAR CON CUCHILLO JAMONERO.

1º CORTE

2º CORTE

3º CORTE

4º CORTE

4º CORTE

5º CORTE

5º CORTE

6º CORTE 7º CORTE

6º CORTE 7º CORTE

1º CORTE

2º CORTE

3º CORTE



HORNAZO TRADICIONAL 1,5KG. 

12 PORCIONES - 125G. APROX.

PARA CORTAR CON CUCHILLO JAMONERO.

TARTA DE QUESO 1,4KG.
16 PORCIONES - 88G. APROX

PARA UN CORTE PERFECTO MOJAR EL CUCHILLO, DESPUÉS LIMPIAR 
EL FILO Y VOLVER A MOJAR ANTES DE CORTAR.

3º CORTE
2º CORTE

6º CORTE

5º CORTE

1º CORTE

4º CORTE

3º CORTE
2º CORTE

6º CORTE

5º CORTE

1º CORTE

4º CORTE

5º CORTE

4º CORTE

8º CORTE

2º CORTE

7º CORTE

3º CORTE

6º CORTE
1º CORTE5º CORTE

4º CORTE

8º CORTE

2º CORTE

7º CORTE

3º CORTE

6º CORTE 1º CORTE



REFRIGERADO


